Degustationsmenii ~ Menu di degustazione

Balance

Spargelgemiise mit Garnelenschwénze
Verdurine d'asparagi con code di gamberi

Bio Vollkornpenne mit Gemiiseragout
und Mozzarella

DPenne biologiche integrali con ragout di verdura
e mozzarella

Filet vom Wolfsbarsch auf Spargelgemiise
Filetto di branzino su verurine d asparagi

oder | oppure

Hirschmedaillons in Apfel-Preisselbeersauce
mit Polenta vom Grill

Medaglioni di cervo in salsina di mela e mirtillo
rosso con polenta alla griglia

Parfait aus frischen Pfirsichen und Mandeln
Parfait di pesce fresche e mandorle

Sauvignon Blanc Obermoser
2016

Rosé (Pinot, Lagrein, Merlot)
Kaltern /Caldaro 2016

Blauburgunder
Andrian/Andriano 2016

Soma (Cabernet
Franc/Merlot)

-Barrique
Kurtatsch/Cortaccia 2015

Goldmuskateller
Kurtatsch/ Cortaccia 2016

40,00 ohne Weine/senza i vini combinati

55,00 mit Weine/ compreso i vini combinati

Siidtirol - Alto Adige

B@nce




