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vom Korn zum Broc

Unsere Produkte Uber uns. ..
» Roggenbrot . .. . . . .
> Dinkelbrot Die Hofbackerei ,,Stacha-Broat™ aus Taisten, pflegt die Tradition des
> Baguette alten Handwerks und bereitet ihr Brot nach traditioneller Art und aus
> Fruchtebrot alten Rezepten zu. . _ .
O . Das Korn stammt vom hofeigenen Acker und wird in der hauseigenen
Mihle zu Mehl verarbeitet.
» Kamutbrot D S Al ERLET e el e e e di
>  Schiittelbrot araus erzeugt spater die Bauerin mit Ihrer Muskelkraft grof3e Teige, die

Sie handisch zu kleinen Brotleiben formt. Anschliesend kommt das Brot
in den Holzofen, wo es gebacken wird.

Heraus kommt spéter ein hochwertiges Produkt das mit viel
Leidenschaft und Mihe erzeugt wurde.

» Bauerntoastbrot
Backmischungen als...
Roggenbrot
Dinkelbrot
Baguette .
Kamutbrot .
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Facebook: Stachabroat-Angelika Tempele Nur bei Vorbestellung erhéltlich!
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